Sonntagskarte

Federweisser 4,20

Leberknbdelsuppe mit Pfannkuchenstreifen
Kitrbiscremesuppe mit gerdsteten Kitrbiskernen und sSahnehaube
Grober salatteller mit gebratenwen marinierten Putenbruststreifen

Selbstgebeizter Lachs mit Salatbouguet und Ristl
Frische Pfifferlinge in Kriuterranm mit Serviettenklob
Ofenfrisches Schiufele mit Wirsing und Klob
Frinkischer Sauerbraten mit Blawkraut und Klob
Gesottenes Rindfleisch mit Meerrettichsauce dazu Preiselbeeren und Klob
/> Ente mit Wirsing und Klob
Hirschragout mit Pilzen, Preiselbeeren, Blaukraut und Klob
Ochsenbiickehen /Rotwelnsauce/gebratenes Gemiise / Serviettenklob
Schweinelendchen mit Pilzrahmsauce dazu Broceoli uno Ristl
qefiilltes Meerrettichschnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
Schnitzel ,Wiener Art mit Pommes frites und salat
Rumpsteak mit Kriuterbutter dazu Rosmarinkartoffeln und salat
Spinatknsdel mit Gemitse und salbelbutter
Ravioli gefitllt mit Pfifferlingen in Salbeibutter und Gemiise
Gebratenes Gemiise mit Thaicurrysauce Basmatirels

mit Putenbruststreifen

mit Garnelen
Zanderfilet auf Kitrbisrisotto
/2 Karpfen gebacken mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat
Karpfenfilet gebacken mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat
Dessert:
BLrne , Helene” mit vantlleets und Schokoladensauce
Apfelkichle mit Zimt und Zucker dazu vanilleeis
Kirbiskernparfait mit Zwetschgenragout

Fragew Sie nach unseren selbstgemachten Eissortem
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